
 
Zpracování mléka v domácích

podmínkách

Statek u Králiků Vás zve  na
workshop:

Přijďte si vyzkoušet práci s kravským i kozím
mlékem a výrobu jogurtu, tvarohu a sýrů.

 Co vás čeká:
Hygiena a bezpečnost: Klíčové informace o hygienických
standardech a bezpečnosti při zpracování mléka.
Základy zpracování mléka: Naučíte se, jak efektivně zpracovávat
mléko doma. 
Výroba domácích mléčných výrobků: Praktické ukázky a postupy
pro výrobu sýrů, jogurtu a tvarohu.
Diskuse a sdílení zkušeností: Příležitost pro dotazy a sdílení
zkušeností s ostatními účastníky.

Detaily akce:
Datum: 13.září 2025
Čas: 10:00 - 17:00
Místo: Farní zahrada
arciděkanství v Nepomuku -
Přesanické náměstí 1, Nepomuk 
Cena: 2 000 Kč (včetně
občerstvení a materiálů)

Jak se přihlásit:
Pro registraci pošlete e-mail na
adresu:
 statekukraliku@seznam.cz 
nebo volejte na:
 +420 774 985 515.

Na místě bude možnost zakoupit vybavení do začátku:
syřidlo, základní kultury, formičky


